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saf-instant
The Original

Vamos ao topo juntos!

Como lider no mercado de fermento seco, Saf-instant, marca simbolo da Lesaffre, esta pronta para levar panificadores
de todo o0 mundo a um nivel superior através de uma campanha abrangendo os cinco continentes. Uma nova
comunicacao, novas ferramentas de promogao, novas embalagens... Este projeto é o resultado do desejo de reforcar
a posicao da marca no mundo inteiro e de manter a posicao conquistada. Um procedimento de conformidade
global. Um amplo desafio para a marca que ap6s quase 40 anos ira revolucionar o mercado através do lancamento
do primeiro fermento seco instantaneo que permitira a milhares de panificadores no mundo inteiro de utilizar um
fermento de altissima qualidade, mesmo nas mais dificeis condi¢cées de producao.

Inicialmente para a Saf-instant, o publico-alvo para o lancamento
de uma nova campanha de comunicacdo mundial eram os
panificadores artesanais. O slogan: «Saf-instant, The Original»,
foi escolhido para enfatizar a diferencal «Queremos que a marca
seja lembrada a longo prazo, além de reforcar seu status de produto
referéncia, autenticidade, exclusividade e inovagéo. Pois hd milhares
de maneiras de fazer pdo, mas sé hd um fermento», afirmou
Alexandre Depoid, Gerente da Unidade de Fermento da Lesaffre
International. Disponivel em 190 paises, Saf-instant promove
uma mensagem exclusiva e uma campanha extraordinaria em
que um pacote de Saf-instant no formato de um baldo de ar
quente flutua sobre uma paisagem imaginaria de paes. Algo
bem incomum, até mesmo surpreendente, mas apreciado pelo
consumidor.

Para completar o projeto, Saf-instant terd uma nova apresentagao.
Desde Marco de 2012, 0 mesmo pacote estara a venda no mundo
inteiro, objetivando um impacto maior e aumento das vendas.
Tudo que contribui para o reconhecimento da marca foi mantido
para preservar a identidade de Saf-instant: o logotipo, a tonalidade
das cores e principalmente o desenho do panificador, que é a
assinatura de uma imagem original e exclusiva. Do ponto de vista
pratico, nada foi esquecido. Para facilitar a identificacao do produto
qguando estocado em armazéns, 0 pacote e o papeldo terdo cor
extra na base (vermelho ou dourado, dependendo do tipo de
fermento).
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Usado por milhares de panificadores com experiéncias, culturas e niveis de
especialidade diversos ha varias geracoes, Saf-instant é a personificacado de uma
marca que ¢ auténtica, onice c inovadora.

- e O primeiro fermento seco no mercado, Saf-instant rapidamente revolucionou a vida dos
Uma estratégia de comunicagéo panificadores oferecendo fermento de altissima qualidade acessivel a todos, mesmo nos
a0 redor do mundo» ambientes mais dificeis de se fazer péo.

Atualmente, Saf-instant é a marca mais distribuida no mundo, mas também a de mais facil
acesso aos panificadores gracas a rede de distribuidores escolhidos devido ao seu dinamismo
e lealdade. Néo € por acaso que acabou se tornando a marca preferida deles.

Unica
Independente do tipo de pdo ou método de producao, Saf-instant proporciona uma maior
forca de fermentacédo e étima estabilidade.

O resultado é um 6timo pdo com um alto indice de sucesso. Um produto da Lesaffre, o
fermento Saf-instant é produzido em locais extremamente modernos, garantindo assim a
consisténcia. Ele também oferece incomparavel seguranca alimentar enquanto respeita o
ambiente.

Inovacdora

A prioridade da Lesaffre sempre foi a pesquisa e Saf-instant sempre aproveitou as Ultimas
descobertas em relacéo a selecéo da qualidade, métodos e também acondicionamento.

Saf-instant continuamente melhora o desempenho de seus fermentos e adapta sua gama
para refletir as mudancas de mercado em relagdo as técnicas para fazer pao, equipamento
e conveniéncia.

Reunides e demonstracdes para panificadores sdo organizadas ao redor do mundo,
oferecendo uma oportunidade de intercambio e colaboracdo visando sempre a
inovacao.

«Saf-instant ocupa uma posicao central na Lesaffre. E o fermento mais conhecido e
usado no mundo. Imagine, a cada segundo, mais de 5 panificadores abrem um pacote
do fermento Saf-instant! Entao, para planejar uma nova campanha publicitaria mundial,
precisamos estar no topo. Optamos por produzir algo completamente

diferente, que se refere as origens da marca: auténtica, unica e inovadora.

0 slogan: “The Original” foi a escolha 6bvia, pois ha milhares de formas

para fazer pao, mas s6 um fermento!».

Alexandre DEPOID.

Gerente de Unidade de Produgéo de Fermento - Lesaffre International /

-

Sobre a Lesaffre N

Grupo familiar francés presente em 190 pafses, Lesaffre € a lider mundial no mercado de fermentos e uma empresa
importante em relacdo aos ingredientes para a producéo de pao.

Desde 1853, Lesaffre combinou proximidade e profissionalismmo com panificadores. Sua presenca internacional inclui
uma rede de 25 Baking Center™ e 48 fabricas de producao espalhadas pelos cinco continentes.

Para maiores informacoes: www.lesaffre.com
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